
Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
 

 

 
 

Menus groupes 28,90 €  

 

Menu Escalope 
 

Tarte flambée nature à 
partager 

--*-- 
Escalope de Volaille sauce crème 

forestière 

Spaetzlés maison 
--*-- 

Tarte aux pommes Maison 

 

Menu Pâté chaud 
 

Soupe de saison  
--*-- 

Pâté chaud, salade verte, 
crudités 

--*-- 
Meringue Glacée 

 

 

Alternatives 
végétariennes 

 

Flam végétarienne ou crudité 
--*-- 

Knepfles munster  

Où  

Sauce crème 
--*-- 

Dessert du groupe  
 

 

  

 

Choix d’un menu unique pour tout le groupe : entrée / plat / dessert 

Aucun changement ne sera accepté sur place 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
 

 

 
 

Menus groupes 30,90 €  

 

Menu Baeckaoffe 
 

Tarte flambée nature à 
partager 

--*-- 
Baeckaoffe, salade Verte 

--*-- 
Tarte de saison Maison 

 

Menu Jambonneau 
choucroute 

 
Tarte Flambée Nature 

A partager  
--*-- 

Jambonneau braisé sur 
choucroute 

--*-- 
Sorbet poire arrosée Poire 

 

Menu Choucroute 
 

Tarte flambée nature 

A partager  
--*-- 

Choucroute traditionnelle 
garnie 

--*-- 
Kougelhopf Glacé 

 

Alternatives 
végétariennes 

Flam végétarienne ou crudité 
--*-- 

Knepfle sauce munster  

Ou 

Knepfle munster ou sauce 
crème 

--*-- 
Dessert du groupe 

 

 

Choix d’un menu unique pour tout le groupe : entrée / plat / dessert 

Aucun changement ne sera accepté sur place 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
 

 

 
Menus groupes 32,90 €  

 

 

Menu Choucroute 
Poissons 

 
Tarte flambée Saumon 

A partager 
--*-- 

Choucroute poissons  

(Perche, Sandre, Saumon) sauce 
Riesling  

--*-- 
Tarte de saison Maison 

 

Menu Jambonneau 
Munster 

 
Tarte Flambée Nature 

A partager  
--*-- 

Jambonneau sauce munster 

Pommes de terre grenailles 

Salade verte 
--*-- 

Kougelhopf glacé 

 

Menu Marmite Poissons 
 

Tarte Flambée Saumon 

A partager 
--*-- 

Marmite Poissons 

(St jacques, Crevette, Saumon, 
Perche) 

--*-- 
Meringue glacée 

 

Alternatives 
végétariennes 

Flam végétarienne ou crudité 
--*-- 

Knepfle sauce munster  

Ou 

Knepfle munster ou sauce 
crème 

--*-- 
Dessert du groupe 

 

Choix d’un menu unique pour tout le groupe : entrée / plat / dessert 

Aucun changement ne sera accepté sur place 
 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
 

 

 
Menus groupes 38,90 €  

 

 

Menu Quasi de Veau 
 

Foie gras de canard Maison 

(1 tranche 40 à 60 gr) 
--*-- 

Quasi de Veau  

Sauce forestière 

Spaetzlé 
--*-- 

Foret Noire 

 

Menu Risotto Omble 
Chevalier 

 
Rillette saumon maison 

--*-- 
Risotto, poisson Omble 

Chevalier 
--*-- 

Meringue Glacée 

 

 

Alternatives 
végétariennes 

 
Flam végétarienne ou crudité 

--*-- 
Knepfle sauce munster  

Ou 

Knepfle munster ou sauce 
crème 

--*-- 
Dessert du groupe  

 

  

 

Choix d’un menu unique pour tout le groupe : entrée / plat / dessert 

Aucun changement ne sera accepté sur place 



Prix net en euros – Service compris – TVA 10% sur les boissons non alcoolisées – TVA 20% sur les vins et alcools 

Appellation d’origine contrôlée sauf indication contraire 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 
 

 
 

Forfaits boissons groupes  

 

 Forfaits Edel N°1 : 9,00 € 

¼ Edelzwickert  

1 Café Expresso 

 

 Forfaits Edel N°2 : 10,90 € 
¼ Edelzwickert  

1 eau minérale plate ou gazeuse 50 cl  

1 Café 

 

 Forfaits Pinot / Riesling N°3 : 9,00 € 
¼ de Pinot Noir ou ¼ de Riesling 

1 Café Expresso 

 

 Forfaits Pinot / Riesling N°4 : 11,90 € 
¼ de Pinot Noir ou ¼ de Riesling 

1 eau minérale plate ou gazeuse 50 cl  

1 Café Expresso 

 

 Forfaits N°5 : 15,90 € 
1 kir 

¼ de Pinot Noir ou ¼ de Riesling 

1 eau minérale plate ou gazeuse 50 cl  

1 Café Expresso 
  

 


