
Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
2026 V2.0 

 

 
 

Menüs für Gruppen 29,90 €  

 

Menu Escalope 
Schnitzelmenü 

 
Flammkuchen Natur zum Teilen 

** 

Geflügelschnitzel mit Waldpilz-
Sahnesauce 

Hausgemachte Spätzle 
** 

Hausgemachter Apfelkuchen  

 

Menu Pâté chaud 
 

Suppe der Saison  
** 

Warme Pastete, grüner Salat, 
Rohkost 

** 

Eis-Meringue 

 

Alternatives végétariennes 
Vegetarische Alternativen 

 

Vegetarischer 
Flammkuchen oder Rohkost 

** 

Knepfle in Munster 
oder Sahnesauce 

** 

Gruppendessert 

 

  

 

Auswahl eines einheitlichen Menüs für die gesamte Gruppe: 
Vorspeise / Hauptgericht / Dessert 

Änderungen vor Ort werden nicht akzeptiert. 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
2026 V2.0 

 

 
 

Menüs für Gruppen 31,90 €  

 

Menu Baeckaoffe 
 

Flammkuchen Natur zum Teilen 
** 

Baeckaoffe, grüner Salat 
** 

Hausgemachte Tarte der Saison 

 

Menu Jambonneau 
choucroute 

 
Flammkuchen Natur 

Zum Teilen  

** 

Geschmorte Schweinshaxe auf 
Sauerkraut 

** 

Birnensorbet mit Birnenlikör 

 

Menu Choucroute 
 

Flammkuchen Natur 

Zum Teilen  

** 

Traditionelles Sauerkrautgericht 
** 

Kugelkopf mit Eis 

 

Alternatives végétariennes 
Vegetarische Alternativen 

 
Vegetarische Flam oder Rohkost 

** 

Knepfle in Munster 
oder Sahnesauce 

** 

Gruppendessert 

 

Auswahl eines einheitlichen Menüs für die gesamte Gruppe: 
Vorspeise / Hauptgericht / Dessert 

Änderungen vor Ort werden nicht akzeptiert. 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
2026 V2.0 

 

 
Menüs für Gruppen 33,90 € 

 

 

Menu Choucroute Poissons 
 

Flammkuchen mit Lachs 

Zum Teilen 

** 

Fischsauerkraut  

(Barsch, Zander, Lachs) mit 
Riesling Sauce  

** 

Hausgemachte Tarte der Saison 

 

Menu Jambonneau 
Munster 

 
Flammkuchen Natur 

Zum Teilen  

** 

Eisbein mit Münsterkäse-Sauce 

Kleine Kartoffeln 

Grüner Salat 

** 
Eisgekühlter Gugelhupf 

 
Alternatives végétariennes 

Vegetarische Alternativen 

 
Vegetarische Flam oder Rohkost 

** 

Knepfle in Munster 

oder Sahnesauce 
** 

Gruppendessert 

 

 

Auswahl eines einheitlichen Menüs für die gesamte Gruppe: 
Vorspeise / Hauptgericht / Dessert  

Änderungen vor Ort werden nicht akzeptiert. 
 



Prix nets en euros, service compris TVA 10% - TVA 20% sur les vins et alcools 
*Informations relatives aux allergies : (A) Gluten, (B) Oeufs,/Eier/Eggs, (C) Arachides/Erdnuss/peanuts, (D) Lait/Milch/Milk, (E) 

Celeri/Sellerie/Celeriac, (F) Sesame/Sesam/Sesame,(G) Mollusques/Weichtiere/Molluscs, (H) Crustacés/Krebstiere/Crustoceans, (I) 
Poissons/Fisch/Fish, (J) Soja/Soya, (K) Fruits à coque/Schanlentiere/Edible nuts,(L) Moutarde/Senf/Mustard, (M) Lupin/Lupine, (N) 

Anhydride Sulfireux & Sulfites/Schwefelddioxid & sulfid 
2026 V2.0 

 

 
Menüs für Gruppen 39,90 € 

 

 

Menu Quasi de Veau 
 

Hausgemachte Entenstopfleber 

(1 Scheibe 40 bis 60 g) 

** 

Kalbskeule  

Waldpilzsauce 

Spätzle 
** 

Eis-Meringue 

 
 

 
Alternatives végétariennes 

Vegetarische Alternativen 

 
Vegetarische Flam oder Rohkost 

** 

Knepfle in Munster 
oder Sahnesauce 

** 

Gruppendessert 

 

  

 

Auswahl eines einheitlichen Menüs für die gesamte Gruppe: 
Vorspeise / Hauptgericht / Dessert 

Änderungen vor Ort werden nicht akzeptiert. 

 


